LA NOSTRA PRIMAVERA 2024

MENU A LA CARTE

GLlI ANTIPASTI

Sfera d'uovo in panatura di parmigiano, asparagi e tartufo € 16,00
La vignarola e cialda di pane € 13,00
Coratella, rosetta e mayo ai carciofi € 12,00
Insalata fiepida di fagiano € 14,00
Tartare gourmet € 18,00
Flan di asparagi, fonduta di pecorino e pomodorino confit € 13,00
Tagliere di salumi, formaggi e gnocco fritto umbro € 18,00

| PRIMI PIATTI
Vellutata di piselli e ortica, ceci fritti e foglie di mizuna € 13,00
Tagliolini agli asparagi di bosco e guanciale € 16.00
Ciriole fave, guanciale e pecorino € 14,00
Spaghettone al finocchio selvatico, alici di Cetara e pan grattato € 13.00
Pappardelle al ragu bianco di cinghiale € 15.00

Tortello ripieno di faraona, ortiche e mandorle tostate € 17.00

Risotto alla borragine (min. 2 pax) € 16.00

Tutta la pasta fresca é fatta a mano da Giulia, lo Chef

| SECONDI PIATTI
Falafelle di fava cottdra, ceci e lenticchie, salsa al sesamo € 13,00
Piccione in casseruola all’amerina, carote arcobaleno al burro....€ 19.00
Petto d'anatra marinato al melograno, pure di patate viola € 20.00
Filetto di cinghiale lardellato, bardato e girato allo spiedo, patate novelle € 24,00

Cosciotto di agnello al forno con tartufo, ravanello marinato € 18,00

Tradizionale coniglio fritto, chips di porro € 16,00

...e poi la griglia...
Tagliata di manzo con selezioni di olio e sale € 22,00
Filetto di manzo con selezioni di olio e sale € 25,00
Agnello scottadito con battuto dilardo e maggiorana e cipollofto fritto € 18,00

| CONTORNI
Agrefti € 6.00
Cicoria all'agro oripassata € 6.00
Fagiolini aglio e menta € 7.00
Insalata di valeriana, avocado, asparagi bianchi e cuore di sedano, salsa citronette € 10,00
Chips di patate € 5.00

LA FRUTTA E | DESSERT
Dolce cupola al pistacchio, nocciole e cioccolato € 8,00
Tiramisu alle fragole € 8,00
Torta di rabarbaro e meringa bruciata € 7,00
The Triflel € 8,00
Non-Pavlova con gelato, frutti di bosco e panna € 8,00
Fragole con panna o zucchero e limone € 6,00
Tozzetti con ‘Pass the Cookies’ € 8,00



