
I L  N O S T R O  A U T U N N O  2023  
M E N U  À  L A  C A R T E  

G L I  A N T I P A S T I  
Sfera d’uovo in panatura di parmigiano, porcini e tartufo    € 16,00 

Bruschette gourmet: Uva caramellata e taleggio; Lardo e tartufo;    € 16,00 

Uva arrosto, gorgonzola e noci; Zucca, brie e miele 

Fagioli con le cotiche e popcorn di cotenna    € 13,00 

Cheesecake salata con prosciutto e noci    € 14,00 

Flan di zucca con fonduta di taleggio e guanciale croccante    € 13,00 

Fricandò di funghi di bosco    € 14,00 

Tagliere di salumi, formaggi e gnocco fritto umbro    € 17,00 

I  P R I M I  P I A T T I  
Vellutata di ceci e porri, cavolfiore viola e crostini piccanti di pane    € 13,00 

Polenta con finferli e salsicce    € 18,00 

Tagliolino con porcino    € 18,00 

Ciriole alla ternana    € 13,00 

Pappardelle al ragù di faraona € 15,00 

Risotto cacio, pepe e pere € 16,00 

Tortello ripieno di coniglio, erbe aromatiche, burro e tartufo    € 18,00 

I  S E C O N D I  P I A T T I  
Falafelle di fava cottòra, ceci e lenticchie, salsa al sesamo    € 13,00 

Stracotto di vitello, polenta fritta    € 18,00 

Piccione in casseruola all’amerina € 18,00 

Petto d’anatra marinato al melograno, purè di patate viola    € 20,00 

Salsicce con uva    € 14,00 

...e poi la griglia... 

Tagliata di manzo    € 20,00 

Filetto di manzo    € 24,00 

Agnello scottadito con battuto di lardo e maggiorana    € 18,00 

Grigliata di maiale    € 16,00 

I  C O N T O R N I  
Patate e porcini    € 10,00 

Cicoria all’agro o ripassata    € 6,00 

Broccoletti soffocati    € 6,00 

Radicchio marinato, uvetta e pinoli    € 7,00 

Chips di patate    € 5,00 

L A  F R U T T A  E  I  D E S S E R T  
Falcutì all’uva fragola, gelato alla vaniglia    € 8,00 

Tiramisù castagne e cioccolato    € 8,00 

Crumble di amaretti, zabaione al Marsala e caramello salato    € 8,00 

Torta di mele, crema pasticcera e meringa bruciata    € 7,00 

Pera al vino con fondente e granella di pistacchi    € 7,00  


